MAS QUE UNA BEBIDA.

EL CULTIVO DE CAFE EN CHIAPAS

Efectividad de parasitoides para combatir a |la broca

Jaime Gémez’

EN 1988 SE INTRODUJO EN MEXICO EL PARASITOIDE
Cephalonomia stephanoderis para el control biologico de
la broca del café. Desde ese entonces se realizaron
estudios sobre la biologia, comportamiento y eficien-
cia del parasitoide como agente de control.

De tales estudios se desprende que C. stephanoderis,
ademds de poseer caracteristicas importantes como
enemigo natural, se establece efectivamente en.los
cafetales donde ha sido liberado. Sin‘embatgo, exis-
ten dos factores importantes que limitan su efectivi-
dad en campo: la mortalidad del insecto ocasionada
por la eliminacién de frutos durante la cosecha, y-la
baja disponibilidad de los estadios de desarrollo de la
broca susceptibles-de ser parasitados en ‘el periodo
intercosechas.

En vista de dichas limitaciones, se-considera que
la“utilizacién de este parasitoide bajo un enfoque de
control biologico por aumento, es decit, liberatlo en
grandes cantidades por hectatea, podria ser la mejor
alternativa para sacar provecho de sus atributos en
un plazo mas corto. Esto implica su ctia masiva y los
procedimientos adecuados-para su almacenamiento,
transporte y liberacion en campo.

El cotrecto manejo del parasitoide en cada una
de estas etapas es crucial para su-efectividad, pues
basta cometer un error de manejo.en la crfa o en su
traslado a los cafetales para afectar drasticamente su

capacidad de bisqueda y dispersion, dos de los atti-
butos mas importantes que debe tener un agente de
control biolégico. Por lo tanto, es necesario determi-
nar los factores que afectan al parasitoide antes, du-
rante y después-de las liberaciones-en campo, de tal
manera que podamos evitar el mal manejo y tener
la plena confianza de que los insectos que sc van a
usar sean los mds aptos para el conttol de la broca.

Considerando este senalamiento, hemos iniciado
investigaciones en laboratorio y campo que-nos. pet-
mitan conocer mas sobre la capacidad de busqueda
y.dispersion de C. stephanoderis. Un' aspecto importan-
te ha sido'la identificacién de una sustancia que emi-
ten los parasitoides adultos al ser manipulados, la
cual creemos es una feromona de alarma, que pue-
de estar-influyendo notablemente en la dispersion de
los individuos mas alla del punto de liberacion.

Por otro lado, se estaestudiando la importancia
de la alimentacién, tamafio,“c6pula y edad de los
adultos cuando sen liberados; la influencia de la ma-
duracién del grano del café sobre las preferencias
del parasitoide, la poblaciéon que presenta el grano
para set colonizado, las condiciones que imperan
durante el traslado-al campo y la densidad de
parasitoides adultos a liberat. Asimismo, se probaran
diferentes maneras de dispersar los insectos en cam-
po. Los avances en estos ambitos nos permitiran lo-

grar un mejor desempefio de C. stepbanoderis como
agente de control para la broca.

¥ Jaime Goémez es estudiante de doctorado de Ecosur Tapachula.

El café se origind en las montafias de Etiopia y Sudan. En los afios 575 y 890, los persas y érabes lo llevaron a Arabia y
Yemen, y los nativos africanos a Mozambique y Madagascar. Se comercializé en Europa hasta los siglos XV y XVI por medio

de los holandeses y portugueses. De Francia llego a América alrededor de 1720, estableciéndose las primeras plantaciones

en las Guyanas Francesa y holandesa, Haiti y Santo Domingo. De Sumatra lleg6 a Brasil siete afios mds tarde y se fue exten-
diendo a otros paises. En México, el café se introdujo por tres regiones diferentes: en 1796 llego a Cordoba proveniente de
Cuba; en 1823, de Arabia paso a Morelia, Michoacdn; en 1847, proveniente de Guatemala arribd a Tuxtla Chico, Chiapas.
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Un nuevo
parasitoide

financiamiento de laf€

Phymastichus coffea para combatlr Ogic: 'eRfé. Esta actividad se

la accién setfa beneficiosa, de mmedlato se hzuon 109 tramites necesatios.

En marzo de 2000 arribaron a los laborator " HEERIEEHE S el M RIeE S NI ENCER S | -
cedentes de los laboratorios de la Asociacién Nacio FEEREERIEREIERIERE PR -
produciendo bien. Esta es la tercera especie de para51t01de que se introdu exico contra la broca del café.
Las otras especies son Prorops nasuta y Cephalonomia stephanoderis, las cuales llegaron a nuestro pafs desde 1988.

Se conoce muy poco sobre la historia de vida de este parasitoide ya que su descubrimiento es relativamen-
te reciente (1989). Estudios preliminares sefialan que P. coffea pertenece a la familia Eulophidae que parasita
adultos de la broca. El tamafio de las hembras es de aproximadamente un milimetro de longitud, mientras que
los machos miden la mitad. La oviposicién se lleva a cabo en el térax, abdomen o ambos. P. ¢offea se monta
sobre la broca y su ovipositor traspasa el élitro para depositar sus huevos. El ciclo de vida desde la
oviposicién hasta la emergencia del adulto es similar en ambos sexos, con promedios de 27.5 y 27.3 dias para
hembras y machos respectivamente. La emergencia del parasitoide ocurre generalmente por el dpice del ab-
domen de la broca, en donde hace un agujero circular con la cabeza. La proporcién sexual es de 3:2 a favor
de las hembras y su longevidad como adulto es de apenas 2 o 3 dias.

En la actualidad muchos paises estin interesados en importar este parasitoide, ya que por atacar adultos
se cree que complementaria la accién de C. stephanoderis y P. nasuta, los cuales parasitan sobre inmaduros de
la broca. Ademas de México, P. coffea ha sido introducido exitosamente en Colombia, Ecuador, Jamaica, Gua-
temala y Honduras. Otros pafses productores de café que padecen este problema planean importatlo pronto. ©

*  Francisco Infante es investigador de FEcosur Tapachula.

El café que sorbe el lector puede tener muy diferentes sabores, aromas o contenidos, pero sobre todo puede proceder
de muy diferentes origenes, es decir, se genera de diferentes sistemas de produccion, cada uno de los cuales tiene dis-
tintas implicaciones ecoldgicas y socioculturales. A diferencia de paises como Brasil, que es el primer productor de café
en el mundo, donde los sistemas de produccion estan constituidos por fincas privadas de gran tamafio, ubicadas en par-
tes planas y bajas y bajo la modalidad de monocultivos sin sombra (o bajo sol) que emplean altas dosis de agroquimicos,
en Meéxico el café se produce fundamentalmente en las vertientes de las cadenas montafiosas del centro y sur del pais,
bajo la cubierta de un dosel de arboles y por pequefios (en algunos casos pequefiisimos) productores, generalmente de
comunidades indigenas o mestizas. Patricia Moguel y Victor Toledo, “El café en México, ecologia, cultura indigena y
sustentabilidad”, en Ciencias 43, p.42.
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Broca del café
Hypothenemns hampei. Se trata de
un insecto de aproximadamente
dos milimetros que se identifi-
ca por las perforaciones que
hace al fruto, al cual se
introduce para depositar sus huevecillos
que luego daran lugar a larvas que se alimentan
del endospermo del grano, provocando su destruc-
cién parcial o total.
Café bajo sombra
En México el café normalmente se siembra acom-
pafiado de vatias especies de plantas que en su
mayotia tienen utilidad comercial o de subsistencia,
y dan sombra a los cafetos.
Café organico
Es un sistema de produccion de café que se basa
en la conservacién y mejoramiento de la fertilidad
del suelo, el uso apropiado de la energfa y el estimu-
lo a la biodiversidad. Promueve el manejo integral
de las plantaciones mediante técnicas e insumos
compatibles con el ambiente y prohibe el uso
de agroquimicos de sintesis. El grano que se obtiene
asi debe ser certificado por una agencia certificado-
ra a fin de venderlo como café organico.
Control biolégico
Es el uso de organismos vivos como depredadores,
parasitoides y patégenos para la regulacién de las
poblaciones de plagas.

Epizootia

Enfermedad que se encuentra constantemente en una
poblacién de animales, generalmente a bajos niveles.
Fenologia

Estudio de la influencia de los cambios climaticos
en los fenémenos vitales.

Feromona

Substancia secretada al extetior por un organismo
(emisor) que provoca una reaccidén especifica en
otro organismo (receptor) de la misma especie.
Mercado solidario

Término usado en la comercializacién del café, que
se refiere a la reduccién al minimo del nimero de
intermediatios, lo cual redunda en un beneficio
econdémico para los productores.

Parasitoide

Insecto parésito de otro artrépodo al que se le deno-
mina huésped. Es parasitico sélo durante los estados
inmaduros; destruye al huésped durante el proceso
de desarrollo y vive libremente en estado adulto.
Plantula

Estado de desarrollo inicial de una planta. En el
caso del café una plantula es aquella que acaba de
germinar, por lo que se encuentra en el semillero o
almacigo.

Practicas culturales

Son las actividades que realizan los productores
para cultivar el cafeto. Algunas de las que utilizan
para controlar enfermedades son las siguientes:
regulacién de la sombra, espaciamiento adecuado de
cafetos, fertilizacién, podas de cafetos enfermos e
improductivos y control de la maleza. ©

Mas alld del hecho de que “no tomo azticar, gracias” y de que prefieras ponerle crema primero, ¢sabes algo sobre el café?
;Sabias que estos hermosos 4rboles (que son mds bien arbustos grandes) crecerdn bajo la compafiia de arboles mas altos
que permiten que se filtre suavemente la suficiente luz y no demasiada? ;Y que a menos que arranques los granos de una
manera persuasiva y gentil, herirs sus sentimientos de tal manera que podrin negarse a florear en la primavera? ;Y que las
ramas son frgiles que tienden a caerse con el peso de sus propios granos?

Cuando veo las manos morenas de los recolectores revoloteando cual 4giles aves entre las ramas y pienso en los ocho minu-
ciosos procesos a los cuales se someten los pequefios granos antes de poder convertirse en una taza de café, a menudo me
pregunto como y quién les arrebatd su secreto. ¢Fue acaso un accidente como cuando se blanque6 el azicar por primera
vez -seglin se cuenta-, un pilluelo con arcilla en sus patas pasé por encima de un monticulo de cristales morenos no refi-
nados? Una mujer distraida dejo caer una botella de afiil dentro de una tina con pulpa de madera y joh maravillal Por pri-
mera vez tenemos papel para escribir de color. Pero nunca nadie inadvertidamente recogio, despulpo, fermento, lavo, seco,
descascarilld, molio, tostd e hirvid café y a menos que todo esto se le haga no sirve para nada.

De C. Flandrau, ;Viva Méxicol, citado por German Gutiérrez, Medios e instrumentos para el establecimiento de un nego-
cio de venta de café, Puebla, 1999.



